
PLAN DE CAPACITACION 

MANIPULADORES DE ALIMENTOS EN BPM 

Atención Sociosanitaria Transitoria Salud y Vida 

 

 
OBJETIVO 

 
ACCIONES 

MES  
FECHA 

METODOLOGÍA 

 
MEDIO DE 

VERIFICACI
ÓN 

 
POBLA 
CIÓN 

DIRIGID 
A 

 
INTE 
NSID 
AD 

 
RESPONSA

BLE 

Socialización del 
Plan  de 
saneamiento 
(PSB) 

Programa 
Limpieza y 

desinfección: 
uso de 

productos 
químicos 

según 
programa de 

limpieza y 
desinfección. 

FEBRERO 27/02/2026 Socializaci ón/ 
Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Talento 
humano 
servicios 
generales 
y 
servicios 
de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 

Implementar el 
plan de educación 
sanitaria y 
presentar   la 
documentación 
referente al plan de 
capacitación anual 
para el talento 
humano 
manipulador  de 
alimentos. 

Buenas 
prácticas de 
dosificación 

de los 
productos de 

limpieza y 
desinfección. 

MARZO 27/03/2026 Socializaci ón/ 
Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Personal 
manipulad 
or de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 

Implementar el 
plan de educación 
sanitaria y 
presentar   la 
documentación 
referente al plan de 
capacitación anual 
para el talento 
humano 
manipulador  de 
alimentos. 

Característica 
s de 

recepción de 
la materia 

prima 
(criterios de 
devolución/ 

no 
conforme) 

ABRIL 29/04/2026 Socializaci ón/ 
Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Personal 
manipulad 
or de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 



Implementar el 
plan de educación 
sanitaria y 
presentar   la 
documentación 
referente al plan de 
capacitación anual 
para el talento 
humano 
manipulador  de 
alimentos. 

Actualización 
de conceptos 
criterios de 

devolución de 
aceptación y 

rechazo 
específicos 

para Fruver y 
panadería 

MAYO 29/05/2026 Socializaci 
ón/ Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Personal 
manipulad 
or de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 

Implementar el 
plan de educación 
sanitaria y 
presentar   la 
documentación 
referente al plan de 
capacitación anual 
para el talento 
humano 
manipulador  de 
alimentos. 

Importancia 
de la 
Trazabilidad 
en procesos 

de 
elaboración 
de alimentos 

JUNIO 26/06/2026 Socializaci 
ón/ Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Personal 
manipulado
r de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 

 

Implementar el plan 
de educación 
sanitaria y presentar 
la documentación 
referente al plan de 
capacitación anual. 
para el talento 
humano 
manipulador de 
alimentos. 

 

 
Prevención de 

la 
Contaminación 
en Alimentos 

JULIO 30/07/2026 
Socializació 
n/ Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 

fotográfico 
y listados 

de 
asistencia 

Personal 
manipulador 
de alimentos 

1H Nutricionist 
a 



Implementar el 
plan de educación 
sanitaria y 
presentar   la 
documentación 
referente al plan de 
capacitación anual 
para el talento 
humano 
manipulador  de 
alimentos. 

Programa de 
disposición 
de residuos 

sólidos 

AGOSTO 27/08/2026 Socializaci 
ón/ Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Personal 
manipula
dor de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 

Implementar el 
plan de educación 
sanitaria y 
presentar   la 
documentación 
referente al plan de 
capacitación anual 
para el talento 
humano 
manipulador  de 
alimentos. 

Programa de 
control de 

Plagas 

SEPTIEMBR 
E 

30/09/2026 Socializaci 
ón/ Taller/ 
evaluación 

Acta con 
registro 
fotográfico 
y listados 
de 
asistencia 

Personal 
manipula
dor de 
alimentos 

1h Nutricionist 
a 

 
 

 
 

 

REVISIÓN Y APROBACIÓN 

 FECHA NOMBRE CARGO/ROL FIRMA 

ELABORÓ 31/08/2026 
ANGEL 

HIGUERA 
ORTEGA 

NUTRICIONISTA 

 

APROBÓ 31/08/2026 
MARTHA DÍAZ 
GUTIERREZ 

COORDINADORA 

 


